
 
Menü 

 
Kleine Eins)mmung 

Sauerteigbrot mit Kräuterbu/er & Tomatenpesto 
Sourdough bread with herb bu/er & tomato pesto 

 
 

Vorneweg 
Steinpilzsuppe 

Gebratene Steinpilze | Kresse 
Porcini Mushroom Soup | Sautéed Porcini Mushrooms | Watercress 

 
 

Mi:endrin 
Hand-cut Rindertatar (ca. 50 g) 

Eigelbcreme | Baby leaf | Tomatenbrot 
Hand-cut beef tartare | yolk cream | baby leaf | tomato bread 

[en=ällt bei 3 Gängen] 
Not included in 3-course menu 

 
 

Hauptsache 
Gänsekeule 

Rotkohl| Kartoffelklöße | Bratenjus 
Goose Leg | Red Cabbage | Potato Dumplings | Gravy 

 
 

Süßer Abschied 
Baumkuchen-Trüffel-Törtchen 

Vanille-Eis | Crumble |Pistaziencreme 
Baumkuchen-Truffle Tartlets | Vanilla Ice Cream | Crumble | Pistachio Cream 

 
 
 

Menü in 3 Gängen 
3-Course Menu 

55 € 
 

Kleine Weinreise (3x 0,1l) 
Small wine accompaniment 

15 € 
 

Menü in 4 Gängen 
4-Course Menu 

63 € 
 

Große Weinreise (4x 0,1l) 
Large wine accompaniment 

20 € 

  



 

Vorspeisen 
Kürbissuppe 
Eingelegter Kürbis | Kürbiskerne | Kürbiskernöl 
Pumpkin Soup | Pickled Pumpkin | Pumpkin Seeds | 
Pumpkin Seed Oil 
12 € 
 
Steinpilzsuppe 
Gebratene Steinpilze | Kresse 
Porcini Mushroom Soup | Sautéed Porcini 
Mushrooms | Watercress 
12 € 
 
Frische Bla/salate [vegetarisch] 
Balsamico-Dressing | Pinienkerne 
Fresh leaf salads [vegetarian] Balsamic dressing | 
Pine nuts 
10 €

Lachstatar & RösS 
Kartoffelrös) | Meerre^ch-Mayo   
Salmon tartare & rösP 
Potato rösP | Horseradish mayonnaise  
16 € 
 
Hand-cut Rindertatar (ca. 100 g) 
Eigelbcreme | Baby leaf | Tomatenbrot 
Hand-cut beef tartare | yolk cream | baby leaf | 
tomato bread 
17 € 
 
Carpaccio vom Rind (ca. 80 g) 
Olivenöl | Babyleaf | Pinienkerne 
Beef carpaccio | Olive oil | baby leaf | Pine nuts 
14 €

 

Hauptspeisen 
(Gewichtsangaben bezogen auf das Rohgewicht/weights refer to raw weight) 
 
Die Klassiker 
 
Original Wiener Schnitzel vom Kalb (ca. 260 g) 
Bu:er-Karo:en | Bratkartoffeln | Preiselbeeren 
Original Wiener Schnitzel (veal) | bu/er carrots | 
fried potatoes | lingonberries 
29 € 
 
Original Hamburger Labskaus (ca. 400 g) 
Spiegelei | Rollmops | hausgemachte 
Gewürzgurke 
Original Hamburg Labskaus | corned beef, potato, 
betroth hash | fried Egg | rollmops | homemade 
pickled gherkin 
23 € 
 

Omas Grünkohl 
Kasseler | Me:enden | Speck | 
Petersilienkartoffeln | Senf 
Grandma's Kale | Smoked pork loin | smoked 
sausages | Bacon | Parsley potatoes | Mustard 
27 € 

Gänsekeule 
Rotkohl | Kartoffelklöße | Bratenjus  
Goose Leg | Red Cabbage | Potato Dumplings | 
Gravy  
34 € 
 
Halbe Ente 
Rotkohl | Kartoffelklöße | Bratenjus  
Half a Duck | Red Cabbage | Potato Dumplings | 
Gravy  
32 € 

 
Veganes Ragout [VEGAN] 
Nach Bourguignon-Art | Rotkohl| Kartoffelklöße 
Vegan Ragout [VEGETARIAN] Bourguignon-style | 
Red Cabbage | Potato Dumplings 
25 €



 
 
Geschmortes
 

Spareribs (ca. 550 g) 
Schweinerippe | glasiert mit Honig & BBQ-Sauce | Home-Style Fries | Ketchup & Mayo 
Pork ribs | glazed with honey & BBQ sauce | home-style fries | ketchup & mayo 
28 € 
 
Anker & Angus    
 

Zu jedem Gericht reichen wir Grillgemüse & Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 
Each dish is served with grilled vegetables & fried potatoes with bacon and onions 
 
Fisch 
Hamburger Pannfisch (ca. 200 g) mit Senfsauce 26 € 
Hamburger panfish with mustard sauce 
 

Scholle nach Finkenwerder Art (ca. 350 g) 27 € 
Plaice Finkenwerder style  
 

Auf der Haut gebratener Lachs (ca. 200 g) 25 € 
Salmon fried on the skin  
 

Dorade Bu:erfly Cut (ca. 350 g)   27 € 
Sea bream bu/erfly cut 
 

Auf der Haut gebratener Zander (ca. 200 g) 26 € 
Zander fried on the skin 

Fleisch 
Black Angus Hülsteak (ca. 250 g)  27 € 
Black Angus rump steak  
 

Black Angus Rumpsteak (ca. 200 g)  32 € 
Black Angus sirloin steak  
 

Black Angus Rib Eye (ca. 300 g)   39 € 
Black Angus rib eye  
 

Black Angus Filetsteak (ca. 180 g)  44 € 
Black Angus beef fillet  
 

Putensteak (ca. 200 g)    25 € 
Turkey steak 
 

  
 

 
Extra Beilagen 
 
Gemüse 
Grillgemüse     5 € 
Grilled vegetables  
Bla:salat      6 € 
Leaf salad  
Bu:er-Karo:en    6 € 
Bu9er carrots 
Rotkohl     6 € 
Red Cabbage 
 
 
Saucen 
Bratenjus     5 € 
Gravy  
Kräuterbu:er     3 € 
Herb bu9er 

Sä\gung 
Kartoffelklöße     6 € 
Potato Dumplings  
Petersilienkartoffeln     6 € 
Parsley potatoes  
Bratkartoffeln  mit Speck und Zwiebeln 8 € 
Fried potatoes with bacon and onions 
Pommes      5 € 
French fries  



 
Dessert 
Dessert-VariaSon (empfohlen für zwei Personen) 
Salted-Caramel-Cheesecake | Bratapfelmousse | Zweierlei Schokomousse 
Dessert Assortment (recommended for two people) |Salted Caramel Cheesecake | Baked Apple Mousse 
| Duo of Chocolate Mousse 
18 € 
 
Schokoladen-Lavacake 
Zuckerwa:e-Eis | Crumble 
Chocolate lava cake | Co:on candy ice cream | Crumble 
12 € 
 
Geeiste Wintermousse nach Stollenart 
Pistaziencreme | Crumble 
Iced Winter Mousse, Stollen-Style | Pistachio Cream | Crumble 
10 € 
 
Baumkuchen-Trüffel-Törtchen 
Vanille-Eis | Crumble | Pistaziencreme 
Baumkuchen-Truffle Tartlets | Vanilla Ice Cream | Crumble | Pistachio Cream 
12 € 
 
Kaiserschmarrn 
Hausgemachtes Apfelkompo: | ohne Rosinen 
Kaiserschmarrn | Homemade apple compote | without raisins 
10 € 
 
 
 
 
 

Kaffee & Tee 
Café Creme   4,10 € 
Cappuccino   5,20 € 
La/e Macchiato  6,20 € 
Espresso   4,50 € 
Doppelter Espresso  6,20 € 
Espresso Macchiato  5,00 € 
Glas Tee (versch. Sorten) 3,90 € 
Frischer Minztee  4,60 € 

Brände 

Traubenbrand   0,02 l 5,50 € 
Haselnussbrand  0,02 l 5,50 € 
Williamsbrand   0,02 l 5,50 € 
Zwetschgenbrand  0,02 l 5,50 € 
Himbeerbrand  0,02 l 5,50 € 
Obstwasser   0,02 l 5,50 € 
Kirschbrand   0,02 l 5,50 € 
Grappa   0,02 l 4,90 € 

 
 

  



Softgetränke 
Coca-Cola, Zero, Fanta, Sprite, Mezzo Mix     0,33 l  4,90 € 
San Pellegrino         0,75 l  8,90 € 
Acqua Panna         0,75 l  8,90 € 
Thomas Henry Ginger Ale       0,25 l  4,80 € 
Thomas Henry Tonic Water       0,25 l  4,80 € 
Thomas Henry Bi:er Lemon       0,25 l  4,80 € 
Thomas Henry Wild Berry       0,25 l  4,80 € 
 

Säfte, Schorlen, Limonaden  
Limonade Mus)mo Erdbeer-Zitrone      0,4 l  6,90 € 
Limonade Mus)mo Apfel-Granatapfel     0,4 l  6,90 € 
Limonade Mus)mo Pfirsich       0,4 l  6,90 € 
Limonade Mus)mo Zitrone       0,4 l  6,90 € 
Limonade Mus)mo Rote Früchte      0,4 l  6,90 € 
Limonade Mus)mo Pink Grapefruit      0,4 l  6,90 € 
Klindworth Orangensal       0,2 l  3,50 € 
Klindworth Kirschnektar       0,2 l  3,50 € 
Klindworth Bananennektar       0,2 l  3,50 € 
Klindworth Apfelsal        0,2 l  3,50 € 
Klindworth Kiba (Kirschnektar/Bananennektar)    0,4 l  6,90 € 
Vio Apfelschorle        0,25 l  3,90 € 
Vio Johannisbeerschorle       0,25 l  3,90 € 
Vio Rhabarberschorle        0,25 l  3,90 € 
 

Bier 
Ratsherrn Pils (Fass)  0,25 l 4,50 € 
Ratsherrn Pils (Fass)  0,4 l 7,50 € 
Ratsherrn Pils alkoholfrei 0,33 l 4,50 € 
Ratsherrn Helles (Fass) 0,25 l 4,50 € 
Ratsherrn Helles (Fass) 0,4 l 7,50 € 
Ratsherrn Zwickel (Fass) 0,25 l 4,50 € 
Ratsherrn Zwickel (Fass) 0,4 l 7,50 € 
Alsterwasser Pils (Fass) 0,25 l 4,50 € 
Alsterwasser Pils (Fass) 0,4 l 7,50 € 
Alsterwasser Helles (Fass) 0,25 l 4,50 € 
Alsterwasser Helles (Fass) 0,4 l 7,50 € 
Ratsherrn Pale Ale  0,33 l 4,50 € 
Alsterwasser alkoholfrei  0,4 l 7,50 € 
König Ludwig Weissbräu 0,5 l 7,90 € 
König Lu. Weissbr. alk.frei  0,5 l 7,90 € 
 
 

Spirituosen 
Helbing   0,02 l 3,40 € 
Fernet Branca   0,04 l 6,20 € 
Sambuca   0,02 l 3,50 € 
Jägermeister   0,02 l 3,40 € 
Averna    0,04 l 6,20 € 
Ramazzo^   0,04 l 6,20 € 
Baileys    0,04 l 5,90 € 
Jack Daniel’s   0,04 l 5,30 € 
Jim Beam   0,04 l 5,00 € 
Glenfiddich   0,04 l 7,90 € 
Johnnie Walker Red Label 0,04 l 5,00 € 
Absolut Wodka  0,04 l 4,90 € 
Grey Goose Wodka  0,04 l 7,90 € 
Beefeater Gin   0,04 l 4,90 € 
Bombay Gin   0,04 l 5,20 € 
Hendrick’s Gin   0,04 l 6,90 € 
Gin Sul    0,04 l 5,90 € 
Havana 3 J.   0,04 l 4,90 € 
Hennessy   0,04 l 8,50 € 


